
2T-Ausführung
Basis



2T-Ausführung
Basis

Allgemeine Fakten

Zwei Temperatur-Ausführung "2T" („Fresh Food“ /
Snack) für unterschiedliche Produktgruppen
(Klimatrennung durch gezielte Luftführung)
– Ca. + 10 - 15 °C auf den oberen 2 - 3 Ebenen
– Lebensmittelgerechte Lagerung bei ≤ + 4 °C auf
den unteren 2 - 3 Ebenen
Position der Temperaturtrennung innerhalb eines
definierten Bereiches der Ebenen variabel
einstellbar
Die Sielaff "Food-Safety-Software" überwacht die
Temperaturen im LM-Bereich und stellt sicher,
dass nur einwandfrei gekühlte Produkte
ausgegeben werden

Basisdaten

Abmessungen: 1.830 x 880 x 840 mm (Höhe x Breite x Tiefe)*
Gewicht: ca. 265 kg (ohne Produkte, abhängig vom Layout)
Elektrische Anschlusswerte: 220–230 V / 50/60 Hz / mind. 10 A
Leistungsaufnahme: 400 W (variiert je nach Kühlung)

* Abweichungen der Gehäuseabmessungen sind aufgrund von Anbauteilen und Zubehör möglich

Designvarianten

Blende

EB = Bedienblende in Edelstahl
RB = Bedienblende in RAL lackiert

Gehäusefarben

Reinweiß (RAL 9010)
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Weißaluminium (RAL 9006)
Tiefschwarz (RAL 9005)

Optionen und Zubehör

Metalltastatur
Münzeinwurfschieber und Rückgabetrommel
Sperrklappenschutz
Lichtschranke
LM-Version
2T-Ausführung mit einer variablen Ebenentrennung innerhalb eines definierten Bereiches
Schwerlastebenen, zulässig innerhalb der unteren drei Produktebenen
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Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau Herrieden
Münchener Str. 20
91567 Herrieden
Germany

Phone: +49 9825 18-0
Telefax: +49 9825 18-311155
info@sielaff.de
www.sielaff.com

mailto:info@sielaff.de
https://sielaff.de/en
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